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FUR 6 PERSONEN

¥ - 12 schone Cookie® F1
Tomaten
| -100 g gesalzene Butter
' -100 g Mehl
-100 g gemahlene Mandeln

- 2 Eigelb

Cookie® F1
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[ Kochen Sie die zuvor geviertelten Tomaten
mit ein wenig Olivendl und wuarzen Sie ganz
nach lhrem Geschmack.

2 \Vemmischen Sie die anderen Zutaten: Mehl,
gesalzene Butter, gemahlene Mandeln und Eigelb.

2 Kneten Sie alles bis eine schon homogene Masse
entsteht.

4 Fullen Sie die gekRochten Tomaten in eine Auf-
laufform und bedecken Sie diese mit dem Streu-
selteig, beziehungsweise dem «pate a crumble».

< Lassen Sie alles im vorgeheizten Ofen
10 Minuten lang bei 180°C backen.
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Fur weitere Rezepte,
Kulturtipps und eine Ubersicht v
aller Verkaufsstandorte, werfen Sie einen Blick auf

www.la-selection-du-chef.com
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