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Neun Tomatensorten fiir den Eigenanbau erobern die

Region

Saftige Frichte an vollen Rispen: Die knallrote Kirschtomate < Pepe? ist
eine von neun neuen Tomatenpfanzen speziell fir die Anzucht im Topf
und im eigenen Gemiisegarten - erstmals in der Schweiz und in der

Region.

. »

Die liéirherei“Ry.i:'Fel halt ¢«La sélection du Chef* [(Foto) und viele weiters
Tomatensorten zum Eigenanbau im Angebot bereit - von der
Vitaminbombe bis zur honigsiissen Kirschiomate.

Foko: Fingesandt

In Salat, Suppe, Ketchup oder auf der Pizza: Mit 2,5 Kilo pro Kopf und 1ahr
ist die Tomate das beliebteste Gemiize der Schweiz und findet zuderm bei
Heimgartnern groszen Anklang, Deshalb gibt ez zur neuen Gartensaizon
etstmals in der Schweiz bezondere Tormatenpflanzen extra fir den Anbau
daheirn, Sie kdnnen bald auch in Unterseen wachsen,
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Gentechnil:frei und robust

#Der Eigenanbau hat viele Varteiles, erklirt Beat Reffel von der Gartnerei
Ryffel. «wer selbar anbaut, weizz genau, woher sein Gemisze kommt, und
kultiviert so natirlich wie er will. Er muss keine langen Liefer- und
Lagerzeiten in Kauf nehmen, die den Geschmack beeintrachtigen kénnen.
Die Frichte ausz dern eigenen Garten haben héhere Vitaminwerte und
ké&nnen direkt vorn Strauch genascht oder frisch zu késtlichen Serichten
verarbeitet werden.» Daher hat Beat Ryffel sich far Tomatenzorten von <La
sélection du Chef* entschieden, die natirlich gentechnikfrei und bezonders
rabust, frohwichsig, widerstandsfahig und erragreich sind, #Gute
Kultureigenschatten zind beirn Eigenanbau wichtig: Die Zachtungen der
'Chef-Auswahl' kombinieren die starken Seiten historischer Sorten wis etwa
ihren urspringlichen Geschrmack beizpielsweize mit derm hohen Ertrag
neuer Sorten®, erklart Beat Ryffel.

Denn alte Sorten, die schon Krisen ohne fremde Hilfe dberstanden haben,
enthalten wertgebende Inhaltsstoffe sowie eine Fllle an Aromen und
Bekdmmlichkeiten, Von der Ochzenherz-Tornate «Fleurette® Gber die
Vitaminbormmbe €Sarance® bis hin zur kleinen und honigsizzen
Kirschtornate «Pepe® — neun wverschiedene Sorten hialt die Girtnerei Ryffel
bereit, Einige reifen schon sehr frih, wie die fleischige Pravia fur den
allerersten Sormmrnersalat; andere dberraszchen mit Farbe und Form wie die
rat-grin gestreifte Kirschtomate #Coaokies,

An Eisheiligen orentieren

Inzpiriert vom aussergewdhnlichen Geschrnack von €La sélection du Chefs
haben namhafte Chefkéche aus Frankreich damit leckere Rezepte kreiert,
die Gartnerei Ryffel zu jeder der Pflanzen bereithilt, «Irm Moment ist es
natirlich noch zu kalt, urn die Pflanzen nach drauszsen zu setzen. Ab April
zsind zie erhiltlich und kénnen schon ins Hobby-Gewichshaus gesetzt
werden®, sagt Beat Reffel, Wer direkt draussen loslegen will, sollte zich an
den Eizheiligen orientieran, empfiehlt der Profi: «Am 15, Mai sind mit der
'K.alten Sophie' die Eisheiligen vorbei, dann erwarten wir Gartner definitiv
keinen Machtfrost rmehrs
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